Lampiran 1. Diagram Pembuatan Tepung Kaki Ayam Broiler

Kaki Ayam Broiler

v

Direbus pada suhu 80 °C selama 60 menit

v

Tulang dan daging dipisahkan untk mempermudah pengeringan

Dioven pada suhu 40 °C

v

Penggilingan kaki ayam dengan menggunakan penggiling tepung

v

Uji mutu
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Lampiran 2. Jumlah telur selama penelitian (28 hari)
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Lampiran 3 Data Produksi Telur Selama Penelitian
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Perlakuan Produksi telur (HDP) Total Rata-rata
Minggu 1 | Minggu 2 | Minggu 3 | Minggu 4

P1U1 0 71,43 71,43 28,57 171,43 42,86
P1U2 57,14 71,43 71,43 71,43 271,43 67,86
P1U3 57,14 57,14 28,57 57,14 199,99 49,99
P1U4 57,14 71,43 57,14 57,14 242,85 60,71
P2U1 57,14 57,14 42,86 85,71 242,85 60,71
P2U2 57,14 57,14 71,43 71,43 257,14 64,29
P2U3 57,14 85,71 71,43 57,14 271,42 67,86
P2U4 57,14 42,86 57,14 42,86 200 50

P3U1 85,71 71,43 71,43 85,71 314,28 78,57
P3U2 85,71 57,14 57,14 42,86 242,85 60,71
P3U3 42,86 14,29 71,43 57,14 185,72 46,43
P3U4 42,86 57,14 57,14 42,86 200 46,43
P4U1 28,57 71,43 85,71 85,71 271,42 67,86
P4U2 57,14 71,43 85,71 85,71 299,99 74,99
P4U3 42,86 57,14 71,43 71,43 242,86 60,72
P4U4 85,71 85,71 85,71 57,14 314,27 78,57
P5U1 42,86 42,86 14,29 85,71 185,72 46,43
P5U2 42,86 57,14 85,71 71,43 257,14 64,29
P5U3 71,43 71,43 57,14 57,14 257,14 64,29
P5U4 28,57 85,71 42,86 85,71 242,85 60,71




Lampiran 4. Penyusunan Ransum untuk Ayam Arab (Gallus turcicus) selama
penelitian

Tabel 4.1 Standar Gizi Ransum Ayam Arab
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Bahan Nilai Bahan Protein
Protein 17-18% Jagung 50-65 g
Energi Metabolisme 2850- 2900kal/g Bungkil kedelai | 10-30g
SK 3-4% Dedak 10-20g
Lemak 5-7%
Sumber: Sudarmono (2003)
AP1 % | Protein | Energi | SK | Lemak | Jumlah | Jumlah | Jumlah | Jumlah
% ME Protein | Energi SK | Lemak
Jagung |60 |9 3360 22 |41 54 2016 1,32 2,46
Bungkil | 14 | 41,7 2240 6,2 |4 58 313,6 |0,868 | 0,56
kedelai
Dedak |16 | 10,1 1270 15,3 | 4,9 1,616 |203,2 |2,448 |0,784
Tepung | 10 | 34,56 |49314 |06 |3349 |68 291 0,06 3,349
Ikan
Total 100 18,996 | 2823,8 | 4,696 | 7,153
Protein | Energi Jumlah | Jumlah | Jumlah | Jumlah
0,

AP2 % % ME SK | Lemak protein | Energi SK Lemak
Jagung |58 |9 3360 |22 |41 5,22 19488 | 1,276 | 2,378
Bungkil | 24 | 41,7 2240 [6,2 |4 10,008 | 537,6 | 1,488 | 0,96
kedelai
Dedak 14 | 10,1 1270 15,3149 1414 |1778 |2,142 |0,86
Tepung |4 3456 49314 (0,6 |3349 |1,382 |197,26 |0,024 | 1,339
kaki
Total 100 18,024 | 2861,5 | 4,93 5,364
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AP3 % | Protein | Energi | SK | Lemak | Jumlah | Jumlah | Jumlah | Jumlah

% ME protein | Energi SK Lemak
Jagung |56 |9 3360 |22 |41 5,04 1881,6 1,232 | 2,296
Bungkil | 23 | 41,7 2240 | 6,2 |4 9,591 |515,2 1,426 | 0,92

kedelai

Dedak |15 | 10,1 1270 15,3 |4)9 1,515 |190,5 2,296 | 0,736

Tepung | 6 3456 |4931,4|0,6 |33,49 |2,074 |295884 |0,036 |2.009
kaki

Total 100 18,22 | 2883,184 | 4,99 5,961

AP4 % Protein | Energi | SK | Lemak | Jumlah | Jumlah | Jumlah | Jumlah

% ME protein | Energi | SK Lemak
Jagung | 54 9 3360 |22 |41 4,86 18144 | 1,188 | 2,214
Bungkil |21 41,7 2240 6,2 |4 8,757 | 4704 1,302 |0,84

kedelai

Dedak | 17 10,1 1270 | 15,3 4,9 1,717 | 2159 2,601

Tepung |8 3456 |4931,410,6 |33,49 |2,765 |394,513 0,048 |2,679
kaki

Total 100 18,099 | 2895,2 | 5,139 | 6,566

AP5 % | Protein | Energi | SK | Lemak | Jumlah | Jumlah | Jumlah | Jumlah

% ME protein | Energi | SK Lemak
Jagung |51 |9 3360 22 |41 4,59 1713,6 |1,122 | 2,091
Bungkil | 20 | 41,7 2240 6,2 |4 8,34 448 1,24 0,8

kedelai

Dedak |19 | 10,1 1270 15,3 | 4,9 1,919 | 2413 2,907 |0,931

Tepung |10 | 34,56 [49314 |06 |33,49 |3,456 |[493,14 |0,06 3,349
kaki

Total 100 18,305 | 2896,04 | 5,329 | 7,171




84

Lampiran 5. Hasil Penelitian Tentang Pengaruh Pemberian Tepung Kaki Ayam
Broiler sebagai Subtitusi Tepung Ikan di dalam Ransum Terhadap
Produksi Telur Ayam Arab (Gallus turcicus)

A. Data Rataan Skor Warna Kuning Telur

Ulangan
Perlakuan 1 > 3 2 Total Rata-rata

P1 42,86 67,86 49,99 60,71 221,42 | 55,355+11,105
P2 60,71 64,29 67,86 50 242,86 | 60,715+7,717
P3 78,57 60,71 46,43 46,43 232,14 | 58,035+15,256
P4 67,86 74,99 60,72 78,57 282,14 | 70,535+7,914
P5 46,43 64,29 64,29 60,71 235,72 | 58,930+10,745

Menghitung JK

FK=0’

rxn

= (1214,28)* = 73723,79592
20

JK Total Percobaan= 42,86%+ 67,86%+ 49,99%+ 60,712+ 60,71%+ 64,29%+ 67,86°+
50%+ 78,57 2+ 60,71%+ 46,43%+ 46,43%+ 67,86°+ 74,99°+
60,72%+ 78,57%+ 46,43%+ 64,29°+ 64,29%+ 60,71°> — FK

=75917,4902- 73723,79592

= 2193,69428

JK Perlakuan = 221,42%+ 242 86%+ 232,14+ 282,14%+ 235,72% - FK
= 297063,6736 - 737;3,79592
= 542,124248

JK Galat = JK Total Percobaan- JK Perlakuan

= 2193,69428- 542,12248
=1651,5718
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ANOVA

SK db JK KT F hitung F tabel
Perlakuan 4 542,12248 135,53062 193 306
Galat 15 1651,5718 110,10479 ' ’
Total 19 2193, 69428

F hitung > F tabel
1,23 > 3,06 (Ho= diterima)

Kesimpulan : tidak ada pengaruh pemberian tepung kaki ayam broiler sebagai

subtitusi tepung ikan di dalam ransum terhadap produksi telur.
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Lampiran 6. Hasil Penelitian Tentang Pengaruh Pemberian Tepung Kaki Ayam
Broiler sebagai Subtitusi Tepung Ikan di dalam Ransum Terhadap
Warna Kuning Telur Ayam Arab (Gallus turcicus)

B. Data Rataan Skor Warna Kuning Telur

Ulangan
Perlakuan 1 > 3 1 Total Rata-rata
P1 9 7 9 9 34 8,50 +1,00
P2 8 9 8 9 34 8,50 +0,557
P3 8 9 10 10 37 9,25+0,957
P4 9 9 10 10 38 9,25+0,557
P5 10 10 9 10 39 9,750,500
C. Perhitungan ANOVA
Y X= 182
1. Faktor Koreksi (FK) = X* = (182)? = 1656,2
20 20
2. Menghitung JK
JK Total Percobaan = 9%+ 724+ 9%+ .......... 10>~ FK
= 1670— 1656,2
= 13,8
JK Perlakuan = 34%+ 34%+ 37%+ 38%+ 39° — FK
4
= 1661,5 — 1656,2
=53
JK Galat = JK Total Percobaan — JK Perlakuan
=13,8-5.3
=85
ANOVA
SK db JK KT F hitung | F tabel 5%
Perlakuan 4 53 1,325
Galat 15 8,5 0,57 2,33 3,06
Total 19 13,8




Lampiran 7. Hasil perhitungan SPSS

Produksi Telur

Oneway Data by Perlakuan

Post Hoc Tests

Multiple Comparisons

Dependent Variable:Data
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0]

V)

95% Confidence Interval

Perlaku Perlaku | Mean Difference
an an (I-3) Std. Error Sig. Lower Bound Upper Bound
LSD 1 2 -5.36000 7.41973 481 -21.1748 10.4548
3 -2.68000 7.41973 .723 -18.4948 13.1348
4 -15.18000 7.41973 .059 -30.9948 .6348
5 -3.57500 7.41973 .637 -19.3898 12.2398|
2 1 5.36000 7.41973 481 -10.4548 21.1748
3 2.68000 7.41973 .723 -13.1348 18.4948|
4 -9.82000 7.41973 .205 -25.6348 5.9948
5 1.78500 7.41973 .813 -14.0298 17.5998|
3 1 2.68000 7.41973 .723 -13.1348 18.4948|
2 -2.68000 7.41973 .723 -18.4948 13.1348
4 -12.50000 7.41973 .113 -28.3148 3.3148
5 -.89500 7.41973 .906 -16.7098 14.9198
4 1 15.18000 7.41973 .059 -.6348 30.9948
2 9.82000 7.41973 .205 -5.9948 25.6348
3 12.50000 7.41973 113 -3.3148 28.3148
5 11.60500 7.41973 .139 -4.2098 27.4198
5 1 3.57500 7.41973 .637 -12.2398 19.3898|
2 -1.78500 7.41973 .813 -17.5998 14.0298|
3 .89500 7.41973 .906 -14.9198 16.7098|
4 -11.60500 7.41973 .139 -27.4198 4.2098




Homogeneous Subsets

Data
Subset for alpha

Perlaku =0.05

an N 1
Duncan® 1 4 55.3550

3 4 58.0350

5 4 58.9300

2 4 60.7150,

4 4 70.5350

Sig. .083]

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 4.000.

Oneway
ANOVA
DATA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 542.122 4 135.531 1.231 .339
\Within Groups 1651.572 15 110.105
Total 2193.694 19
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Lampiran 8 Hasil perhitungan SPSS

Warna Kuning Telur

Oneway Data by Perlakuan

Post Hoc Tests

Dependent Variable:Data

Multiple Comparisons
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n J) 95% Confidence Interval
Perlaku Perlaku | Mean Difference
an an (I-9) Std. Error Sig. Lower Bound Upper Bound
LSD 1 2 .000 .532 1.000 -1.13 1.13
3 -.750 .532 179 -1.88 .38
4 -1.000 .532 .080 -2.13 .13
5 -1.250° 532 .033 -2.38 -12
2 1 .000 532 1.000 -1.13 1.13
3 -.750 .532 179 -1.88 .38
4 -1.000 .532 .080 -2.13 .13
5 -1.250° 532 .033 -2.38 -12
3 1 .750 .532 179 -.38 1.88
2 .750 .532 179 -.38 1.88]
4 -.250 .532 .645 -1.38 .88
5 -.500 .532 .362 -1.63 .63
4 1 1.000 .532 .080 -.13 2.13
2 1.000 .532 .080 -.13 2.13
3 .250 .532 .645 -.88 1.38]
5 -.250 .532 .645 -1.38 .88
5 1 1.250° 532 .033 12 2.38
2 1.250° 532 .033 12 2.38
3 .500 .532 .362 -.63 1.63
4 .250 .532 .645 -.88 1.38

*. The mean difference is significant at the 0.05 level.



Homogeneous Subsets

Data

Perlaku Subset for alpha = 0.05

an N 1 2
Duncan® 1 4 850

2 4 8.50

3 4 9.25 925

4 4 9.50 a.50|

5 4 9.75

Sig. 103 387

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 4.000.

Oneway
ANOVA
Data
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 5.300 4 1.325 2.338 .102
\Within Groups 8.500 15 .567
Total 13.800 19
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Lampiran 9. Gambar Ransum Ayam Arab

BUNGKIL
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Ransum P4 Ransum P5
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Lampiran 10. Gambar Proses Penelitian

Gambar 9.5 Telur ayam arab Gambar 9.6 Perlengkapan penelitian
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Lampiran 11. Gambar Alat Penelitian

B i B |

Perlengkapan penelitian

Penelitian warna kuning telur
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Lampiran 12 Hasil Warna Kuning Telur
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LABORATORIUM NUTRISI

UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH Bagian
MALANG F 5.10-1
Jalan Raya Tlogomas No. 246 . i
Telp. (0341) 464318 Pes. 167, Fax. (0341)460782
FORMULIR Tgl. Terbit / Revisi : 28 Agustus 2003/0
JUDUL Halaman :1dari1
LAPORAN HASIL PENGUJIAN File :F. LHP 016'11 Ika UIN
LAPORAN HASIL PENGUJIAN
No : 012/LHP/Lab.Nutrisi/lUMM/11/2011
Nama Pelanggan : lkromah
Alamat Pelanggan : Mahasiswa Jurusan Biologi UIN Malang
Jenis Sampel Uji : Bahan Pakan
Tanggal Terima : 25 Pebruari 2011
Tanggal Pengujian : 25 Pebruari s/d 1 Maret 2011
Tanggal Keluar : 2 Maret 2011
Kode Sampel :Bp
Parameter
Kode Bahan | Kadar [ Kadar | Bahan [ Protein [ Lemak [ Serat [ pro o W0 Ket.
Kering Air Abu | Orgmik | Kasar | Kasar | Kasar
Tepung Ceker | 93.54 | 646 | 17.88 | 8212 | 34.56 | 3349 | 0.58 | 41.59 | 49314
Satuan % % % % % % % % kkall
Metode Uji AOACT0 | AOACT0 | AOACT0 | AOACT0 | AOACT0 | AOACT0 | AOACT0 ;II?;‘;,;) -
Keterangan : Lab. Nutrisi tidak bertanggung jawab atas hasil pengujian diluar sampel uji.
Analis

J

(Anwar Said)

Sertifikat atau laporan ini dilarang diperbanyak kecuali atas persetujuan tertulis dari Laboratorium Nutrisi UMM
This certificate or report shall not be reproduce without the written approval from UMM Nutrition Laboratory




UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH MALANG
LABORATORIUM KIMIA

JI. Raya Tlogomas No. 246 Telp. 0341-464318 Psw. 152 Malang 65144

LAPORAN ANALISIS

No. Surat . 22d/Lk-B/V/2011
Contoh disampaikan oleh pelanggan dengan keterangan sebagai berikut:

Pelanggan : Wiwik Widayati
07620051
Fakultas Sains dan Teknologi/Biologi
Universitas Islam Negeri Maulana Malik Ibrahim Malang

Jenis Contoh : Ransum ayam

Tgl. Penerimaan : 18 April 2011

Analisis/Uji yang diminta : Protein, Vitamin A, Asam linoleat, Kalsium
Metode Analisis : - Semi micro kjeldahl (Protein)

- Column chromatography (Vitamin A)
Column chromatography (Asam linoleat)
Ninhydrin - Spectrophotometri (Kalsium)

Hasil Analisis : Terlampir




Lampiran Surat No. t?J JLK-BVf2011

Hasil Analisis Kimia Sampel Ransum Ayam

VitaminA | Metionin | Asamlinoleat |  Total Ca
g | g | by |
P 1 53,259 0,339 39022 812,908
) 54,089 0,32 40,378 817,47

] 1 90,666 0,801 67,153 1169,393
) 92,769 0,828 69,975 14330

) 1 136,075 1073 93,293 1327.487
2 140,132 1113 92621 1337462
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